
 
 
 
 

 

出前一丁全新柚子胡椒豬骨湯味 

送俾鍾意日本拉麵嘅您！ 

 

日本地道拉麵的濃香滋味，令人一試難忘。出前一丁決定將日本各地的特色拉麵

帶到香港，推出全新出前一丁「日本當地系列」。系列特別參照六款日本當地極

具特色的拉麵，配合特製「中太麵」麵條，麵條更粗身更彈牙，令人仿佛置身於

日本街頭一樣，啖啖日本滋味，讓人回味無窮！當中更包括首次登場的九州大分

風味「柚子胡椒豬骨湯味」，必定為您帶來全新滋味體驗！ 

 

全新登場！九州大分風味—柚子胡椒豬骨湯味 

以柚子皮、青唐辛子和鹽經熟成製成的柚子胡椒，是九州大分的特產。以濃郁豬

骨湯為基調，加入柚子胡椒風味，柚子的清香與唐辛子的微辣口感完美融合，讓

湯底層次昇華！配以粗身彈牙的麵條，為味蕾帶來嶄新日式拉麵體驗！ 

 
 

九州風味—九州濃湯豬骨湯味 

精心研製而成的豬骨湯底，配以粗身彈牙的麵條，香味濃郁，口味一新，重現

了日本九州豬骨湯拉麵的美味。 
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熊本風味—黑蒜油豬骨湯味 

要製造出日本大人氣的黑蒜油，秘密在於混合新鮮大蒜與煎焙過的大蒜後以高

溫精煉而成。再配合濃厚豬骨湯底和粗身彈牙的麵條，特別蒜香撲鼻、滋味滿

分！ 

 

 

札幌風味—北海道味噌豬骨湯味 

濃郁的豬骨湯底加上特製的味噌，烹調出獨特的味噌豬骨湯味，濃中帶香，味

道自然與眾不同，配以粗身彈牙的麵條，給您全新的味覺感受。 

 

 
東京風味—東京醬油豬骨湯味 
以豬骨湯底為主要基調，結合特製的醬油和鰹魚風味，構成全新的東京醬油豬

骨湯味，經典中帶著時尚，配以粗身彈牙的麵條，令人一試難忘。 

 

 



福岡風味—極辛豬骨濃湯味 
獨特配料研製而成的濃厚豬骨湯底，正宗日本風味。於濃郁的湯底中混合極辛

秘製辣醬，配以粗身彈牙的麵條，每一口也帶來十足的刺激感。愛辣口味的您

快來向辣度挑戰！ 

 

 

只須簡單三分鐘，即可享用香噴噴又地道的日本滋味。出前一丁「日本當地系

列」即食麵，已經登陸各大超市，為大家呈獻和風新美味，記得密切留意！ 
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